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ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΣ ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΗΣ 

ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ -ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ 

ΚΟΥΖΙΝΑΣ

ΗΡΑΚΛΕΙΟ ΚΡΗΤΗΣ 25 ΣΕΠΤΕΜΒΡΙΟΥ 2013
ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΥ
1. Ο Διαγωνισμός Μικρασιατικής Μαγειρικής -Ζαχαροπλαστικής Κουζίνας  διοργανώνεται από τον Δήμο Ηρακλείου με την υποστήριξη του Σωματείου Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου. Ο Διαγωνισμός θα πραγματοποιηθεί  την Τετάρτη 25.09.2013 και ώρα 17:30 στο χώρο του Πολιτιστικού Συλλόγου Αγ. Ιωάννη, Γαζίου & Ταντάλου γωνία, στην περιοχή Αγ. Ιωάννη.

        Η οργανωτική επιτροπή αποτελείται από τα μέλη του Διοικητικού Συμβουλίου του Σωματείου Μαγείρων– Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου  ή από πρόσωπα που ορίζονται από το Διοικητικό Συμβούλιο.
2. Δικαίωμα Συμμετοχής έχουν:
· Παιδία ( 8 – 14 ετών) 

· Ενήλικες (Γυναίκες και Άντρες) 

· Επαγγελματίες Chef, Μάγειρες & Ζαχαροπλάστες

3. Υποχρεώσεις Διαγωνιζόμενων

Όλοι οι διαγωνιζόμενοι έχουν την υποχρέωση να διαβάσουν προσεκτικά τον κανονισμό, και ειδικά το σημείο που αφορά την κατηγορία στην οποία θα συμμετέχουν. Κάθε διαγωνιζόμενος θα πρέπει να αποστείλει  την αίτηση συμμετοχής στα κατά τόπους Κέντρα Κοινοτικής Φροντίδας – Ανοικτής Προστασίας Ηλικιωμένων της Περιοχής τους

4. Οι διαγωνιζόμενοι  παραιτούνται από όλα τα δικαιώματα πάνω στην συνταγή που έγραψαν, παρασκεύασαν και παρουσίασαν. Το δικαίωμα χρήσης των συνταγών και των φωτογραφιών έχουν αποκλειστικά και μόνο, ο Δήμος Ηρακλείου και το Σωματείο Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου.
5. Στο χώρο εργασίας θα υπάρχουν για κάθε διαγωνιζόμενο μια μηχανή μαγειρέματος, ένας φούρνος και ένας κάδος απορριμάτων, καθώς και δύο κοινές λάντζες, ψυγεία συντήρησης και θάλαμος κατάψυξης κοινής χρήσεως.

6. Οι διαγωνιζόμενοι υποχρεούνται παράλληλα με την παρασκευή της πρότυπης συνταγής τους να συμπληρώσουν το ειδικό έντυπο με τίτλο  «Έντυπο Πρότυπης Συνταγής» που θα τους χορηγείται από τη Γραμματεία και θα παραδίδεται στην κριτική επιτροπή. Σε περίπτωση μή συμπλήρωσης του εντύπου Πρότυπης Συνταγής, η συμμετοχή του διαγωνιζόμενου θεωρείται άκυρη. Ο σωστός τρόπος συμπλήρωσης του εντύπου είναι ο εξής: Α) Ονοματεπώνυμο – Ονομασία (πιάτου , συνταγής) –  Κατηγορία, Β) Υλικά σε γραμμάρια, Γ) Λεπτομερής τρόπος παρασκευής, Δ) Χρόνος εκτέλεσης.

7.  Οι διαγωνιζόμενοι θα πρέπει να βρίσκονται στον χώρο της Γραμματείας μια ώρα πριν από την έναρξη του διαγωνισμού, και πρέπει να φέρουν μαζί τους την πλήρη στολή του Μάγειρα (λευκού χρώματος) αφορά μόνο την κατηγορία Επαγγελματίες. 
Ο Δήμος Ηρακλείου και το Σωματείο Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου θα προμηθεύσει τα υπόλοιπα μηχανήματα και σκεύη.
8. Οι διαγωνιζόμενοι  δεν έχουν δικαίωμα χρήσης βοηθού.
9. Τα μέλη της κριτικής επτροπής είναι εξέχοντες επαγγελματίες Γαστρονομικής Τέχνης, και δεν θα έχουν σχέση συγγενική ή επαγγελματική με κανέναν από τους διαγωνιζόμενους.

10. Επόπτες θα ελέγχουν την σωστή διεξαγωγή της εκτέλεσης των παρασκευών και την σωστή εφαρμογή των κανονισμών, καθώς και την χρονική περίοδο που ορίζεται ανάλογα με την κατηγορία κάθε διαγωνιζόμενου.

11. Οι διαγωνιζόμενοι θα πρέπει να παρουσιάσουν δύο πιάτα,  το ένα  θα είναι για τον έλεγχο και δοκιμή από την κριτική επιτροπή και το άλλο για την παρουσίαση και την φωτογράφηση.
12. Οι διαγωνιζόμενοι είναι υποχρεωμένοι να φέρουν πιάτα επιλογής τους χωρίς περιορισμούς στο χρώμα, σχέδιο & διάμετρο.

13. Οι διαγωνιζόμενοι δεν δικαιούνται να αποσύρουν ή να φωτογραφήσουν τα πιάτα τους χωρίς την άδεια της οργανωτικής επιτροπής, που είναι μόνο ο Δήμος Ηρακλείου και το Δ.Σ. του Σωματείου Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου.
14. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ1:  Όλες οι κατηγορίες εκτός Επαγγελματίες. 
«ΕΤΟΙΜΟ ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΟ ΚΡΥΟ ΠΙΑΤΟ»

Κάθε διαγωνιζόμενος πρέπει να παρουσιάσει 2 έτοιμα πιάτα της αρεσκείας του. Μπορεί να παρασκευάσει ότι πιάτο θέλει αρκεί να είναι από την περιοχή της Μικράς Ασίας. Πρέπει επίσης να γράψει ενώπιον της κριτικής επιτροπής την Πρότυπη Συνταγή του. Θα βαθμολογηθεί βάσει των παρακάτω κριτηρίων:
Παρουσίαση                              1-8   βαθμοί
Γεύση                                          1-8   βαθμοί
Πρωτοτυπία                              1-8   βαθμοί

Βαθμός Δυσκολίας                  1-8   βαθμοί

Μέγιστο Σύνολο Βαθμών είναι 32.

15. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ 2: Όλες οι κατηγορίες εκτός Επαγγελματίες.
«ΕΤΟΙΜΟ ΖΕΣΤΟ ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΟ ΠΙΑΤΟ ΜΕ ΚΡΕΑΣ»
 Ο διαγωνιζόμενος πρέπει να παρουσιάσει 2 έτοιμα πιάτα της αρεσκείας του. Μπορεί να παρασκευάσει ότι πιάτο θέλει αρκεί να είναι από την περιοχή της Μικράς Ασίας. Πρέπει επίσης να γράψει ενώπιον της κριτικής επιτροπής την Πρότυπη Συνταγή του. Θα βαθμολογηθεί βάσει των παρακάτω κριτηρίων:

Παρουσίαση                            1-8 βαθμοί 

Γεύση                                        1-8 βαθμοί
Πρωτοτυπία                            1-8 βαθμοί

Βαθμός Δυσκολίας                1-8 βαθμοί

Μέγιστο Σύνολο Βαθμών είναι 32.
16. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ 3:  Όλες οι κατηγορίες εκτός Επαγγελματίες.
«ΕΤΟΙΜΟ ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΟ ΓΛΥΚΟ»
 Ο διαγωνιζόμενος πρέπει να παρουσιάσει 2 έτοιμα πιάτα της αρεσκείας του. Μπορεί να παρασκευάσει ότι γλυκό θέλει αρκεί να είναι από την περιοχή της Μικράς Ασίας. Πρέπει επίσης να γράψει ενώπιον της κριτικής επιτροπής την Πρότυπη Συνταγή του. Θα βαθμολογηθεί βάσει των παρακάτω κριτηρίων:

Παρουσίαση                            1-8 βαθμοί 

Γεύση                                        1-8 βαθμοί
Πρωτοτυπία                            1-8 βαθμοί

Βαθμός Δυσκολίας                1-8 βαθμοί

Μέγιστο Σύνολο Βαθμών είναι 32.

17. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ 4: Επαγγελματίες Μάγειρες 
«ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΟ ΖΕΣΤΟ ΠΙΑΤΟ»
ΥΛΙΚΑ ΔΙΑΓΩΝΙΖΟΜΕΝΟΥ
Ο διαγωνιζόμενος επαγγελματίας πρέπει να παρουσιάσει 2 έτοιμα πιάτα της αρεσκείας του. Μπορεί να παρασκευάσει ότι πιάτο θέλει αρκεί να είναι από την περιοχή της Μικράς Ασίας. Πρέπει επίσης να γράψει ενώπιον της κριτικής επιτροπής την Πρότυπη Συνταγή του. Θα βαθμολογηθεί βάσει των παρακάτω κριτηρίων:
Παρουσίαση                            1-8 βαθμοί 

Γεύση                                        1-8 βαθμοί
Πρωτοτυπία                            1-8 βαθμοί

Βαθμός Δυσκολίας                1-8 βαθμοί

Μέγιστο Σύνολο Βαθμών είναι 32.

18. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ 5: Επαγγελματίες Ζαχαροπλάστες 

«ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΟ ΓΛΥΚΟ»

ΥΛΙΚΑ ΔΙΑΓΩΝΙΖΟΜΕΝΟΥ
Ο διαγωνιζόμενος επαγγελματίας πρέπει να παρουσιάσει 2 έτοιμα πιάτα της αρεσκείας του. Μπορεί να παρασκευάσει ότι γλυκό θέλει αρκεί να είναι από την περιοχή της Μικράς Ασίας. Πρέπει επίσης να γράψει ενώπιον της κριτικής επιτροπής την Πρότυπη Συνταγή του. Θα βαθμολογηθεί βάσει των παρακάτω κριτηρίων:
Παρουσίαση                            1-8 βαθμοί 

Γεύση                                        1-8 βαθμοί
Πρωτοτυπία                            1-8 βαθμοί

Βαθμός Δυσκολίας                1-8 βαθμοί

Μέγιστο Σύνολο Βαθμών είναι 32.

21. ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ 8: Επαγγελματίες Μάγειρες 
«ΖΕΣΤΟ ΜΙΚΡΑΣΙΑΤΙΚΟ ΠΙΑΤΟ ΜΕ ΛΑΧΑΝΙΚΑ »

ΥΛΙΚΑ ΔΙΑΓΩΝΙΖΟΜΕΝΟΥ
Ο διαγωνιζόμενος πρέπει να προσκομίσει τις πρώτες ύλες της συνταγής του και να παρασκευάσει 2 πιάτα. Μπορεί να παρασκευάσει ότι πιάτα θέλει αρκεί να είναι από την περιοχή της Μικράς Ασίας Πρέπει επίσης να γράψει ενώπιον της κριτικής επιτροπής την Πρότυπη Συνταγή του. Θα βαθμολογηθεί βάσει των παρακάτω κριτηρίων:

Παρουσίαση                            1-8 βαθμοί 

Γεύση                                        1-8 βαθμοί
Πρωτοτυπία                            1-8 βαθμοί

Χρήση Κουζίνας (Ευταξία)  1-8 βαθμοί

Βαθμός Δυσκολίας                1-8 βαθμοί

Μέγιστο Σύνολο Βαθμών είναι 40.

22. Ο διαγωνιζόμενος θα παρουσιάσει ο ίδιος το πιάτο του και θα απαντήσει σε ερωτήσεις της κριτικής επιτροπής. Η τελική βαθμολογία υπολογίζεται κατόπιν πρόσθεσεως των βαθμών από όλους τους κριτές.

23. Σε περίπτωση ισοβαθμίας, νικητής είναι αυτός που στην γεύση έχει τον μεγαλύτερο βαθμό. Αν πάλι υπάρχει ισοβαθμία, τότε τα βραβεία θα μοιραστουν μεταξύ των ισοβαθμούντων.

24. Τυχόν άρνηση ή καθυστέρηση για οποιοδήποτε λόγο,  συνεπάγεται μείωση βαθμού.

Ενστάσεις δεν γίνονται δεκτές.

25. ΒΡΑΒΕΙΑ:

1η θέση: 

2η θέση: 

3η θέση: 

26. Στο τέλος του Διαγωνισμού θα γίνει η απονομή των Βραβείων, καθώς και των βεβαιώσεων συμμετοχής σε όλους τους διαγωνιζόμενους.
27. Μόνο ο Δήμος Ηρακλείου και το Δ.Σ. του Σωματείου Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου έχει το δικαίωμα να αποφασίζει σε περίπτωση πιθανής παράλειψης του κανονισμού ή διάφορων προβλημάτων που τυχόν προκύψουν και δεν προβλέπονται από τον παρόντα κανονισμό.

28. Μόνο ο Δήμος Ηρακλείου και το Δ.Σ. του Σωματείου Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου διατηρεί το δικαίωμα να επιφέρει κάθε διαφοροποίηση που επιβάλλεται από τις περιστάσεις ή από ανωτέρα βία. Διατηρεί επίσης το δικαίωμα να ακυρώσει μερικώς ή ολικώς τον διαγωνισμό σε περίπτωση ανωτέρας βίας, χωρίς να είναι υπόχρεη στην καταβολή οποιασδήποτε οικονομικής αποζημίωσης της ζητηθεί.
29. Απαγορεύεται η διαφημιστική χρήση των αποτελεσμάτων του διαγωνισμού από τους συμμετέχοντες χωρίς την γραπτή άδεια από τον Δήμο Ηρακλείου και το Δ.Σ. του Σωματείου Μαγείρων – Ζαχαροπλαστών Ν. Ηρακλείου.
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